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SEMINARE UND TAGUNGEN

SEMINARRAUME &%

Wir verfligen tiber 9 modulierbare Seminarrdume. Sie sind schallisoliert, mit Holz verkleidet und bieten individuelle
Lichtgestaltung und Tageslicht, die Raume Turquoise und Topaze sind klimatisiert. Unsere Seminarrdume haben eine Kapazitat
von 10 bis 150 Personen. Kontaktieren Sie uns und wir setzen alles daran, Ihren Bediirfnissen gerecht zu werden.

Kapazitat*

Cocktail Bankett Theater Klasse U-Form 2Tag | Ausstellung

Niveau C

1. Turquoise 89 200 100 150 120 50 50 360.00 310.00 480.00
2. Topaze 37 40 32 30 20 18 18 160.00 140.00 230.00
3. Emeraude 57 60 48 60 45 30 30 240.00 200.00 320.00
4. Jade 37 40 32 30 20 18 18 160.00 140.00 230.00
5. Saphir 60 100 80 60 50 38 38 250.00 210.00 330.00
Insgesamt mit Foyer | 450 500 280 300 240 2500.00
Niveau A

6. Orion 37 36 18 16 20 160.00 140.00 230.00
7. Centaure 26 20 14 12 18 160.00 140.00 230.00
Orion et centaure 54 50 30 25 25 200.00 170.00 310.00
8. Neptune 20 10 130.00 110.00

9. Jupiter 23 14 140.00 120.00

Raume 501 bis 503 20 10 150.00

*Diese Angaben dienen lediglich der Orientierung, die Zahl der Personen kann je nach Einrichtung des Raums und Art der Veranstaltung variieren.

RAUMPLANE ZU IHRER VERFUGUNG

Niveau C Direktwahltelefon
4 analoge Anschliisse pro Raum
Gesicherter Glasfaser-Internetzugang 30 MB

0 9 9 0 9 Gesicherter WLAN-Zugang im ganzen Hotel, in den
Seminarrdumen, Restaurants und in der Bar
n Konferenztische
Niveau A AUF ANFRAGE
— S Fax, Fotokopierer, Presenter oder Laserpointer
o Verlangen Sie eine Offerte fiir eine Simultaniibersetzung.
e o 9 9 HABEN SIE EINEN BESONDEREN WUNSCH?
LN n Wir helfen lhnen gerne dabei.

AU PARC HOTEL  Route de Villars 37 T +41 26 429 56 56 info@auparc-hotel.ch

CH-1700 Fribourg F+41 26 429 56 57 www.auparc-hotel.ch




SEMINARE UND TAGUNGEN

MATERIALMIETE Ld

BILDSCHIRM SHARP LCD A 176,6cm, 1920x1080

BILDSCHIRM SHARP LCD & Mini-PC /1 176,6 cm, 1920x 1080, Touchscreen, Windows, Office
BEAMER NEC 3200Im, 1920x1080, Ultrakurzdistanz-Beamer und Leinwand

BEAMER NEC 3000lm, 1024 x768, Kurzdistanz-Beamer und Leinwand

BEAMER SANYO 40001m, 1024 %768, Leinwand

BEAMER CHRISTIE 32001lm, 1024 %768, Leinwand

FLIPCHART Papier und Filzstifte

HELLRAUMPROJEKTOR 200w/400w, Leinwand und Filzstifte

PINNWAND 126,5x193cm

MODERATIONSKOFFER Karten (rechteckig, oval und rund), Marker, Stecknadeln, Schere und Cutter
DVD/CD-PLAYER Mehrzonen, Bildschirm Sharp LCD

STATIVLEINWAND 140x140cm, 160x160cm oder 200x200cm

STATIVLEINWAND 270x320cm

LAUTSPRECHER FUR COMPUTER Lautsprecher, Subwoofer und Kabelfernbedienung
REDNERPULT

TONANLAGE Mischpult, Verstarker und Lautsprecher

DRAHTLOSES HEADSET

KABELLOSES MIKROFON

MIKROFON MIT KABEL

TECHNISCHER SUPPORT fiir die Ausriistung des Vertragspartners

150.00
240.00
160.00
160.00
160.00
160.00
25.00
35.00
35.00
35.00
150.00
20.00

45.00
40.00
40.00

80.00
60.00/Stiick
60.00/Stiick
80.00/Stiick
165.00/Stunde

AU PARC HOTEL  Route de Villars 37 T +41 26 429 56 56 info@auparc-hotel.ch
CH-1700 Fribourg F+41 26 429 56 57 www.auparc-hotel.ch




SEMINARE UND TAGUNGEN

TAGESPAUSCHALE £9

RAUM Miete eines Seminarraums entsprechend der Teilnehmerzahl

MATERIAL Beamer mit Leinwand
Flipchart mit Papier und Filzstiften
Notizblocke mit Stiften

PAUSEN Morgen: Kaffee, Tee, zwei Fruchtséfte, Mini-Croissant, Mini-Pain au Chocolat und Mini-Rosinenbrotchen
Nachmittag: Kaffee, Tee und zwei Fruchtsifte

MITTAGESSEN  Brasserie La Terrasse:
Vorspeise, drei Hauptgerichte zur Wahl (Fleisch, Fisch oder vegetarisch) und Tagesdessert

oder La Coupole (Thai-Restaurant):
Vorspeise, zwei Hauptgerichte zur Wahl (Fleisch oder Fisch) und Dessert

oder Fingerfood-Buffet
Stehlunch mit einer Auswahl von kleinen kalten und warmen Gerichten sowie Desserts
(ein hochwertiger und schneller Lunch). Mind. 20 Personen /Stehtische (unser Angebot auf Anfrage)

oder Reichhaltiges Buffet
Vorspeisenbuffet/Buffet mit warmen Gerichten: Fleisch, Fisch, Gemiise, Sattigungsbeilagen und Desserts
(Auswahl an Mini-Desserts)
Diese Formel ist ideal fiir ein zwangloses und angeregtes Mittagessen, bei dem sich lhre Gaste frei bewegen
und untereinander austauschen kdnnen!
Mind. 30 Personen/Stehtische: Offerte auf Anfrage

PREISE Anzahl Personen Preis pro Person
10-19 80.00
20-39 76.00
ab 40 72.00

UNTERKUNFT A

ZIMMER Superior-Zimmer (Einzel- oder Doppelbelegung) nach
Klassik-Zimmer (Einzel- oder Doppelbelegung) Tagessatz
Zusitzlich: Aufenthaltstaxe pro Person und Ubernachtung 3.10/Pers.

Der Preis versteht sich pro Person, inklusive Friihstiickbuffet

ABENDESSEN Brasserie La Terrasse:

Drei-Gang-Menii mit Vorspeise, Hauptgericht, Dessert 42.00
oder La Coupole (Thai-Restaurant):
Drei-Gang-Menii mit Vorspeise, Hauptgericht, Dessert 492.00

AU PARC HOTEL  Route de Villars 37 T +41 26 429 56 56 info@auparc-hotel.ch
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UNTERKUNFT &

69 DOPPELZIMMER: ECONOMY, KLASSIK UND SUPERIOR

Unsere Einzel- und Doppelzimmer sind 22-28 m2 gross und verfiigen {iber ein grosses Doppelbett oder zwei Einzelbetten.
Sie sind mit einem kostenlosen WLAN-Anschluss (bis 30 MB), einem 32-Zoll-Fernseher der Marke Samsung, einem
elektronischen Safe, einer Minibar und einem Direktwahltelefon ausgestattet. Die Badezimmer verfiigen liber Badewanne,
Féhn und Toilettenartikel. Es stehen Nichtraucher- und Raucherzimmer zu Verfligung.

ECONOMY-ZIMMER
Die Buchung eines unserer Economy-Zimmer bedeutet nicht, dass Sie auf Komfort verzichten miissen. Wir setzen alles daran,
Ihren Aufenthalt so angenehm und entspannend wie mdglich zu gestalten.

KLASSIK-ZIMMER
Sie werden den Komfort lhres Klassik-Zimmers (Einzel- oder Doppelzimmer) zu schatzen wissen. Es ist mit samtlichen
Annehmlichkeiten ausgestattet, um Ihren Aufenthalt so angenehm und entspannend wie mdglich zu gestalten.

SUPERIOR-ZIMMER

Sie werden den Komfort Ihres Superiors-Zimmers (Einzel- oder Doppelzimmer mit Doppelbett) zu schatzen wissen. Es ist mit
samtlichen Annehmlichkeiten ausgestattet, um lhren Aufenthalt so angenehm und entspannend wie moglich zu gestalten.
Dank dem Free WiFi kdnnen Sie sogar von lhrem Bett aus im Internet surfen und so mit Ihrem Arbeitsplatz, Ihren Freunden
und Ihrer Familie in Verbindung bleiben. Die hochwertige Bettwadsche im Superior-Zimmer sorgt fiir ein Gefiihl der Weichheit
und Leichtigkeit und wird auch den héchsten Anspriichen gerecht.

2 JUNIOR-SUITEN

Unsere Junior-Suiten sind 52 m2 gross und verfligen iiber ein grosses Doppelbett oder zwei Einzelbetten. Sie sind mit einem
kostenlosen WLAN-Anschluss (bis 30 MB), zwei 40-Zoll-Fernsehern der Marke Samsung, einem elektronischen Safe,

einer Minibar, einem Direktwahltelefon, einem Salon und einer Bar ausgestattet. Die Badezimmer verfiigen liber Whirlpool
sowie Dusche oder Badewanne, F6hn und Toilettenartikel.

Economy

Superior

AU PARC HOTEL  Route de Villars 37 T +41 26 429 56 56 info@auparc-hotel.ch
CH-1700 Fribourg F+41 26 429 56 57 www.auparc-hotel.ch




SEMINARE UND TAGUNGEN

ANKUNFT UND KAFFEEPAUSEN &

BASIC Kaffee, Tee, Mineralwasser, Orangensaft und Multivitaminsaft 8.00
TRADITIONELL Kaffee, Tee, Mineralwasser, Orangensaft, Multivitaminsaft und Croissants 9.50
KLASSISCH Kaffee, Tee, Mineralwasser, Orangensaft, Multivitaminsaft, Mini-Croissant, 10.00
Mini-Pain au Chocolat und Mini-Rosinenbrdtchen
sUss Kaffee, Tee, Mineralwasser, Orangensaft und Multivitaminsaft, Mini-Berliner 12.00
oder Marmor-Cake und ein Fruchttdrtchen pro Person
VITAL Kaffee, Tee, Mineralwasser, Orangensaft, Frucht- oder Gemiise-Smoothie und Friichtekorb 13.00
A LA CARTE Kaffee 3.80
Fruchtsaft 4.70
Henniez griin, blau 470 (33 cl.) 4.80(50cl)
Coca-Cola, Apfelsaft, Rivella blau oder Tonic 4.80
GEBACK Croissant 1.40
Mini-Croissant, Pain au Chocolat oder Rosinenbrdtchen 1.20
Mini-Apfelstrudel 2.60
Mini-Berliner 3.50 (2 Stiick)
Fruchttortchen 3.50
Marmor-Cake 3.00
Friichtekorb 4.50
Kleine «Cuchaule» (Freiburger Safranbrot) 3.00

SNACK

KLASSISCH

REICHHALTIG

AUSWAHL

O

Auswahl an Mini-Sandwichs (Brotchen (hell & dunkel), Salami, Schinken, Kédse)

11.00 (2 Stiick)

Auswahl an Mini-Sandwichs (Tomaten-, Kreuz-, Oliven-, Malz- und Nussbr&tchen)

Sandwich-Auswahl 15.00 (3 Stiick)
Ziegenkdse auf Dattelcreme

Gegrilltes Poulet mit Koriander und Frischkése
Roastbeef mit grobkdrnigem Senf

Feta, Gurke, Za’atar

Tandoori-Chicken und Kefen

Hummus und gegrilltes Lamm

Pikantes Rindstartar

Die Preise und Mengen verstehen sich pro Person.

AU PARC HOTEL

Route de Villars 37 T+41 26 429 56 56

F+41 26 429 56 57

CH-1700 Fribourg

18.00 (4 Stiick) 20.00 (5 Stiick)
Gegrilltes Gemise und knuspriger Chorizo
Auberginenkaviar und getrocknete Tomaten
Gerducherter Lachs und Meerrettich
Riesencrevette mit Tomaten und Basilikum
Roquefort und knuspriger Speck

Tapenade und gegrilltes Poulet

info@auparc-hotel.ch
www.auparc-hotel.ch
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APERO Yr

GETRANKE- Cheyres «Lenvol» Assemblage blanc et Cheyres Assemblage de nobles cépages rouge
PAUSCHALE Weinberg Fribourgeois 14.00
Orangensaft, Multivitaminsaft und Mineralwasser

* k ok

45 Minuten, pro 15 zusdtzliche Minuten 5.00 Zuschlag

PAUSCHALE Blatterteigstangen mit rotem Curry, gerduchertem Schinken, 6.00
SALZGEBACK  Lachs und Dill, Krduterpesto, Sardellen

PAUSCHALE Tartelette mit gerducherter Forelle aus dem Galterntal und Meerrettich 13.00
SAANE Geraucherter Schinken mit eingelegtem Gemiise

* kK

Kasekiichlein und Schinkengipfeli

* kK

Mind. 10 Personen, Bestellung 1 Tag im Voraus

PAUSCHALE Garnele im Reisteig mit chilisauce 18.00
ASIEN Siisssaures Riesencrevetten-Spiesschen

Lachsconfit an Sojasauce und Ingwer

Pouletspiesschen Satay mit Erdniissen

Frithlingsrollen mit drei Saucen

* kK

Mind. 10 Personen, Bestellung 1 Tag im Voraus

PAUSCHALE Gerducherte Lachsrose auf Meerrettichschaum im Loffel 292.00
LOFFEL & Géanselebermedaillon auf Feigenkonfitlire mit Pinot Noir im Glas
GLASCHEN Pikant gewiirzte Avocadowiirfel und Riesencrevette

Lachs-Sashimi mit Sojasauce und Wasabi im L&ffel
Gemisedips im Glas

Melone mit Porto und Minze im Glas
Vollkornbaguette

* kK

Mind. 20 Personen, Bestellung 1 Tag im Voraus

PAUSCHALE Tartelette mit gerauchertem Lachs 24.00
TRADITION Cherrytomaten-Mozarella-Spiess

Melone mit Porto und Minze im Glas

Crevetten-Cocktail im Glas

Tartelette mit Entenbrust und pikantem Linsenmousse

Frihlingsrollen

Gegrillte Rindsspiesschen

* kK

Mind. 20 Personen, Bestellung 1 Tag im Voraus

Die Preise und Mengen verstehen sich pro Person.

AU PARC HOTEL  Route de Villars 37 T +41 26 429 56 56 info@auparc-hotel.ch
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STEHLUNCH Y

PAUSCHALE Tartelette mit gerdaucherter Forelle aus dem Galterntal und Meerrettich 25.00
GLANE Trockenwurst aus Ependes

Trilogie von Freiburger Kasespezialitdten

Vollkornbaguette

Schinkengipfeli

Kédsekiichlein

Knusprige Roulade mit Greyerzer, Beinschinken und Kirsch

Pikantes Spiesschen mit Rindsballchen

Panna Cotta mit zweierlei Coulis

Schokoladencreme Villars mit Himbeeren

* kK

Mind. 20 Personen, Bestellung 3 Tage im Voraus

PAUSCHALE Tartelette mit Graved Lachs, Dill und Senf 35.00
VAUDAIRE e
Schinkengipfeli
Kdsekiichlein
Crevetten im Knuspermantel
Pouletschenkel Tex-Mex
Friihlingsrolle mit slisssaurer Sauce
Pikantes Spiesschen mit Rindsbdllchen
Pouletspiesschen mit Oliven und Pfeffer
Tempura aus zweierlei Blumenkohl
Panna Cotta mit zweierlei Coulis
Schokoladencreme Villars mit Himbeeren

* k ok

Mind. 20 Personen, Bestellung 3 Tage im Voraus

PAUSCHALE Gebrannte Creme mit Ganseleber 35.00

ENTDECKUNG  Rindstartar im Glas
Feta, Oliven auf Tomatencoulis im Glas
Lachsconfit mit Dill, Gurke und Senfsauce im Glas
Lachs-Sashimi mit Sojasauce und Wasabi im Loffel
Bloody Mary & Tomaten-Crevetten-Spiesschen
Oliven, getrocknete Tomaten, Serrano-Schinken
Pouletfliigeli auf Roquefortcréeme im Glas
Grilliertes Rindsspiesschen nach andalusischer Art
Risotto mit Crevetten und Peperoni
Gemiise-Tempura mit Sojasauce

* ok ok

Mind. 20 Personen, Bestellung 3 Tage im Voraus

Die Preise und Mengen verstehen sich pro Person.

AU PARC HOTEL  Route de Villars 37 T +41 26 429 56 56 info@auparc-hotel.ch
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BUFFET £

PAUSCHALE Auswahl an Freiburger Kasespezialitdten, Vollkornbaguette 45.00
PAYS D'EN HAUT Lauchpiiree und Saucisson-Vaudois-Spiesschen

Tartelette mit gerdaucherter Forelle aus dem Galterntal mit Meerrettich

Hornlisalat mit Freiburger Vacherin

Platte mit Trockenfleisch aus der Alpenregion

«Soupe du chalet» mit gerduchertem Schinkenspiess

Poularden-Spiesschen mit Greyerzer Rahm

Knusprige Roulade mit Greyerzer, Beinschinken und Kirsch

Grillierter Rindsspiess mit Wiesenkrautern

Kartoffelgratin mit Freiburger Vacherin

Schokoladenmousse Villars mit Himbeeren

Greyerzer Doppelrahm mit Meringues

Cardinal-Biercreme und karamellisiertes Apfelconfit

Marronimousse mit Schokolade

Spiesschen mit frischen Saisonfriichten und Alpenhonig

* k ok

Mind. 30 Personen, Bestellung 4 Tage im Voraus

Die Preise und Mengen verstehen sich pro Person.

AU PARC HOTEL  Route de Villars 37 T+41 26 429 56 56 info@auparc-hotel.ch
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PAUSCHALE Melonenperlen mit Porto und frischer Minze im Glas 492.50
JORAN Avocado und Crevetten mit nativem Olivendél im Glas
Marinierter Lachs auf Gurke und Senfim Glas
Gemiisedips im Glas
Griechischer Salat
Pouletschenkel Tex-Mex
Gemiise-Tempura
Crostini mit getrockneten Tomaten und Serrano-Schinken
Spiesschen mit Tex-Mex-Rindsballchen
Crevetten im Knuspermantel mit siisssaurer Sauce
Spiesschen mit frischen Friichten und Gewlirzhonig
Panna Cotta mit zweierlei Fruchtcoulis
Schokoladenmousse Villars mit Himbeeren

PAUSCHALE Papaya-Salat mit Erdniissen im Glas 45.00
THAILAND Poulet-Siippchen mit Kokosmilch im Glas
Frithlingsrollen mit scharfer Sauce
Pikanter roher Lachs im Knuspermantel im Glas
Geflligelspiesschen Satay
Pouletspiesschen mit siisssaurer Sauce
Garnelenspiesschen mit Zitronengras
Rindsspiesschen mit griinem Curry
Tintenfischspiesschen mit rotem Curry
Knuspriges Tofuspiesschen mit Sojasauce
Risotto Tom Yam
Karamellisierte Banane mit thaildndischem Rum im Glas
Tapiokaperlen in Kokosmilch mit frischen Friichten im Glas
Mango-Sorbet im Glas
Karamellisierte Ananas und Cashewniisse im Glas
Kokos-Glacé mit Schokoladensauce im Glas

* kK

Mind. 30 Personen, Bestellung 4 Tage im Voraus

Die Preise und Mengen verstehen sich pro Person.

AU PARC HOTEL  Route de Villars 37 T +41 26 429 56 56 info@auparc-hotel.ch
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PAUSCHALE Lachs-Tartar mit Limette

SIEBEN MEERE  Thon-Maki mit Wasabi
Lachs-Rillette im Loffel
Avocado und Krabbencocktail im Glas
Gemusedips im Glas
Lachsspiesschen mit Sojasauce
Pouletspiesschen mit Curry Panang
Tintenfischspiesschen nach provenzalischer Art
Crevettenspiesschen
Gratinierte Riesenmuschel nach andalusischer Art
Risotto mit rotem Curry und Kokosmilch
Zitrusgelee nach orientalischer Art
Mango-Suippchen mit Zitronengras im Glas
Gebrannte Creme mit Ingwer
Karamellisierte Bananen mit Rum und Bldtterteig-Prussien
Ananas mit braunem Zucker und Catchaca im Glas

* ok ok

Mind. 30 Personen, Bestellung 4 Tage im Voraus

Die Preise und Mengen verstehen sich pro Person.

AU PARC HOTEL  Route de Villars 37 T+41 26 429 56 56
CH-1700 Fribourg F+41 26 429 56 57

info@auparc-hotel.ch
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RAHMENPROGRAMM

Sie haben am Rande lhrer Tagung einige Stunden Zeit und mochten diese nutzen, um den Teamgeist zu starken?
Wir kdnnen Ihnen ein breites Spektrum an Aktivitdten in unserem Hotel oder in der ndheren Umgebung anbieten - bestimmt ist
auch etwas Passendes fiir Sie dabei!

PROGRAMM FREIBURG 1 sis 3 stunoen

PURSUIT Erkunden Sie mit Ihrem Team und einem Tablet spielerisch die Stadt Freiburg. Suchen Sie nach 75.00
GAMING Platzen, die auf alten Postkarten abgebildet sind, schiessen Sie Fotos und drehen Sie witzige Videos,

schauen Sie Filmausschnitte und erfahren Sie etwas tiber die Geschichte - dies ist nur ein kurzer

Uberblick dariiber, was Sie auf diesem héchst originellen Streifzug durch die Stadt erwartet!

AUF DIE PLATZE, Jetzt sind Sie an der Reihe! Bei dieser spielerischen Aktivitit bauen Sie ein Rennauto, haben dazu 85.00
FERTIG, LOS! aber nur Karton, Leim und lhre eigenen zwei Hande zur Verfiigung! Bei diesem geselligen Wettlauf

mit der Zeit sind Kreativitdt und Wettkampfgeist gefragt... und niemand weiss, wie das Rennen

enden wird!

Die Preise (exkl. MWST) verstehen sich pro Person, mindestens 20 Teilnehmende.

AU PARC HOTEL  Route de Villars 37 T +41 26 429 56 56 info@auparc-hotel.ch
CH-1700 Fribourg F+41 26 429 56 57 www.auparc-hotel.ch
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AUSFLUGE IN DIE REGION s s s srunoex

GREYERZER- Erleben Sie den Zauber des Greyerzersees auf einem Teambuilding-Ausflug mit Kajak oder
SEE Stand Up Paddle. Verbringen Sie anschliessend einen Abend auf der sagenumwobenen

Ile d’0Ogoz und bereiten dabei selber ein Fondue Moitié Moitié zu.

Ein erlebnisreiches Programm, an das Sie sich noch lange erinnern werden!

STADTCHEN Machen Sie einen typisch schweizerischen Ausflug in das Stadtchen Greyerz!
GREYERZ Bevor Sie die Gassen des mittelalterlichen Bilderbuchstddtchens erkunden, erfahren Sie
viel Wissenswertes liber die Schweizer Traditionen.
Zum Abschluss wartet ein kulinarischer Hohepunkt in einem Restaurant des Stadtchens auf Sie!

WHO’S WHO Wir laden Sie zu einem exklusiven Abend in der Stadt Freiburg ein. Bei einem Essen finden
Sie heraus, ob Sie Ihre Kolleginnen und Kollegen wirklich kennen. Who's Who? ist komisch,
spannend und mitunter dusserst liberraschend.

Ein kurzweiliger Abend voller Entdeckungen!

Die Aktivitdten werden als Package angeboten, die Preise sind von der Anzahl Teilnehmenden abhéingig.

AU PARC HOTEL  Route de Villars 37 T+41 26 429 56 56 info@auparc-hotel.ch
CH-1700 Fribourg F+41 26 429 56 57 www.auparc-hotel.ch
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PROGRAMM IN UNSEREM HOTEL 1 sis 3 stunoen

Wollen Sie lhren Apéro mit einem Rahmenprogramm auflockern oder eine Pause wahrend Ihrer Tagung zum Teambuilding
nutzen? Wir haben das passende Angebot fiir Sie!

CASINO Nehmen Sie an einem dieser weltweit einzigartigen Spieltische Platz und tauchen Sie in die ab 1350.00
DER SINNE berauschende Atmosphére eines Casinos ein! Stellen Sie Ihr Gliick auf die Probe und testen
Sie Ihr Wissen rund um die Themen Wein, Bier oder Schokolade!

LEGO® Unter der Leitung eines Moderators durchspielen Sie verschiedene Situationen im Team und 105.00
SERIOUS PLAY  suchen nach Lsungen fiir Probleme in Ihrem Arbeitsumfeld.

Im Rahmen des speziell fiir Unternehmen entwickelten Serious Play de Lego® haben Sie es

erst alleine und spdter im Team mit den farbigen Steinen zu tun, die mitunter Verbliiffendes

zu Tage fordern konnen!

ESCAPE GAME Testen Sie dieses Abenteuerspiel in Ihrem Seminarraum. 85.00

Nachdem Sie Ihren Auftrag einmal kennen, haben Sie eine Stunde lang Zeit,
die Fallen zu umgehen und die Ratsel im Team zu l&sen.

Die Preise (ohne MWST.) verstehen sich pro Person (mit Ausnahme von Casino der Sinne), mindestens 20 Teilnehmende.

AU PARC HOTEL  Route de Villars 37 T +41 26 429 56 56 info@auparc-hotel.ch
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ALLGEMEINE GESCHAFTSBEDINGUNGEN [

GULTIGKEIT DES ANGEBOTS

AUFTRAGSBESTATIGUNG

ENDGULTIGE BESTATIGUNG

ENDGULTIGE BESTATIGUNG

ALLGEMEINE
ANNULLATIONSBEDINGUNGEN

ANNULLATION ODER REDUKTION
DER ANZAHL UBERNACHTUNGEN

ANNULLATIONSBEDINGUNGEN

SITZUNG - KONFERENZ -
SEMINAR

BEZAHLUNG

AU PARC HOTEL

KONFERENZ - SEMINAR

Jedes Angebot kann wahrend 15 Tagen provisorisch reserviert werden.

Das Angebot kann bis zu einem Monat im Voraus um bis zu +/-10% angepasst werden.
Bei einer geringeren Teilnehmerzahl kann die Pauschale angepasst werden.

KONFERENZ - SEMINAR

Die in Ihrem Auftrag/lhrer Bestdtigung angegebene Teilnehmerzahl kann bis zu 7 Tage im Voraus angepasst werden.
Wird die Teilnehmerzahl bis zu 6 Tage vor der Veranstaltung nicht gedndert:

Die im Auftrag/in der Bestatigung angegebene Teilnehmerzahl gilt als minimale Grundlage fiir die Fakturierung.

Bei einer geringeren Teilnehmerzahl wird die angekiindigte Teilnehmerzahl berechnet.

Bei einer hoheren Teilnehmerzahl wird die Zahl der anwesenden Teilnehmer berechnet.

Werden eine oder mehrere Leistungen der Pauschale nicht genutzt, bleibt der Preis der Pauschale unveréndert.

KONFERENZ - SEMINAR
Ab Erhalt des vom Hotel unterzeichneten Vertrags (auch per E-Mail) hat der Vertrag Giltigkeit.

KONFERENZ UND SEMINAR MIT ODER OHNE UBERNACHTUNG/VOLLSTANDIGE ANNULLATION

ODER TEILWEISE REDUKTION

Bei einer Annullation oder einer Reduktion der Anzahl Ubernachtungen behilt sich Au Parc Hotel das Recht vor,
die folgenden Entschadigungen zu verlangen: Annullation bis zu 30 Tagen vor der Veranstaltung: 10% des ge-
schatzten Umsatzes.
29 bis 21 Tage:

20 bis 14 Tage:

30% des geschdtzten Umsatzes.

50% des geschdtzten Umsatzes.

13 bis 8 Tage: 80% des geschdtzten Umsatzes.

7 bis O Tage: 100% des geschdtzten Umsatzes.

Spatestens 15 Tage vor dem Veranstaltungsdatum ist dem Hotel eine Liste mit simtlichen Teilnehmenden vorzulegen.
Die Zimmer stehen ab 14 Uhr zur Verfligung und miissen bis 12 Uhr freigegeben werden.

Die Aufenthaltstaxe ist im angegebenen Preis nicht inbegriffen.

Aufenthaltstaxe: CHF 3.10 pro Person/pro Ubernachtung.

Die Annullation von Konferenzen, Seminaren, Zimmerreservationen und gemieteten Rdumen hat schriftlich
per E-Mail an raymond.surchat@auparc-hotel.ch zu erfolgen.

BEDINGUNGEN IM FALLE EINER ANNULLATION ODER EINER REDUKTION DER ANZAHL UBERNACHTUNGEN
«Reservation von 1 bis 5 Zimmernx:

Bezahlung der ersten Ubernachtung (exkl. Aufenthaltstaxe) oder eines Nichterscheinens (No-Show)
«Reservation ab 6 Zimmern»:

Eine Annullierung ist bis zu 30 Tage vor der Ankunft kostenlos.

Eine Reduktion von 5% der gesamten Zahl der reservierten Zimmer ist kostenlos.

Nach Ablauf dieser Frist werden die folgenden Kosten fakturiert:

29 bis 21 Tage: 30% des geschdtzten Umsatzes.

20 bis 14 Tage: 50% des geschdtzten Umsatzes.

13 bis 8 Tage: 80% des geschatzten Umsatzes.
7 bis O Tage: 100% des geschitzten Umsatzes.
NUR RAUM

Annullationsbedingungen fiir die Reservation eines Raums. Das Hotel Au Parc behilt sich das Recht vor,
die folgenden Entschddigungen zu verlangen:

29 bis 21 Tage: 30% des geschatzten Umsatzes.

20 bis 14 Tage: 50% des geschitzten Umsatzes.

13 bis 8 Tage: 80% des geschdtzten Umsatzes.

7 bis O Tage: 100% des geschdtzten Umsatzes.

Annullationsgebiihren fiir Verwaltungsaufwand: CHF 100.00.

Der Seminarleiter meldet sich an der Rezeption, bevor er den Seminarraum nutzen kann.
Bevor er das Hotel verlédsst, hat er ebenfalls die Rezeption zu informieren.

Um die Seminare, Ubernachtungen, Bankette und Apéritifs zu garantieren:

21 Tage vor dem Dienstleistungsdatum, erhalten Sie eine Pro-Forma Rechnung mit dem Betrag,

den Sie im Voraus bezahlen miissen.

14 Arbeitstage vor dem Dienstleistungsdatum, muss 50% des Gesamtbetrages bezahlt sein.

Die Rechnungen werden der Firma per Post geschickt mit dem Saldo, der innert 10 Tagen zu begleichen ist.
Bitte teilen Sie uns die komplette Rechnungsadresse mit.

Bitte nehmen Sie zur Kenntnis, dass wir keine Rechnungen ins Ausland verschicken.

Alle Dienstleistung werden berechnet. Alle Rechnungen werden innert 10 Tage beglichen.
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SCHWEIZ

Genf Flughafen
Ziirich Flughafen

EuroAiport Basel Mulhouse Freiburg

| 30 km - Bern
130 km - Basel
140 km - Genf

160 km - Ziirich
240 km - St.Gallen

@ Bern

Freiburg

FREIBURG

1
Ausfahrt Freiburg Siid

2
Ausfahrt Freiburg Nord

Bahnhof SBB
Kathedrale St. Nikolaus
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|nfo@auparc—hotel.ch - Www.au parc—hotel.ch Bar Lounge Restaurant Brasserie Thai-Restaurant 100 bis 1500 Personen



